
 

IMPORTANT 
• Veuillez remettre une copie du bon de commande ou la lettre d'inscription au participant 
• Le paiement doit être effectué le jour même de la Formation . 
• Le dernier délai d’inscription doit être fait (trois jours ouvrables) avant la date de la Formation.  
• Les confirmations serons envoyées 48 avant  
 

F I C H E   T E C H N I Q U E 

Journées Techniques Spécialisées sur : 

ISO 22000 : 2018 - Système de Management de la Sécurité des 
Denrées Alimentaires- 

OBJECTIF: 
 

• Présentation des exigences de la 
norme ISO 22000 

• Comprendre la mise en place du 
système SMSDA  

 
PROGRAMME: 
 

• Historique de la norme Iso 22000 
• Les autres normes et référentiels 

dans le domaine de la sécurité 
alimentaire 

• Les exigences de la norme Iso 
22000 :2018 

• Focus sur les approches risques 
dans la norme ISO 22000 :2018 

• Les 7 principes et les 12 étapes du 
système HACCP selon le codex 
alimentarius 

• Focus sur les exigences 
règlementaires en Algérie 

• Reconnaissance de ma certification 
à l’exportation 

• Débat et discussion 
PUBLIC CONCERNE : 

• Responsables Qualité 
• Responsables Hygiène 
• Responsable Production 
• Personnes impliquées dans SMSDA 
• Auditeurs Système SMSDA 

 

DATE : 
les 01et02Mars 2023 
 
HORAIRES : 9H00 – 17H00 
 
LIEU :HOTEL DAY EL KHERROUB 
-CONSTANTINE. 
 
FORMATEUR :  
IMAD CHAKHMAYA 
Formateur et auditeur en qualité (ISO 
9001), environnement (ISO 14001), 
SST (ISO 45001) et SMSDA (ISO 
22000) un parcours plein d’expérience 
depuis 2013 
 
TARIFS : 
40.000DA HT par personne en 
pension simple (Déjeuner, Pauses 
café). (TVA 9%) 
 
SUPPORT : 
Documentation sur CD 
Cartable, bloc note et stylo 
 
INSCRIPTIONS : 
Tel / Fax : 021 78 21 46 ; 
                 021 78 21 81 
Poste Interne : 122/124/123 
 
Mob : 0561.61.20.42 
            0561.61.20.08 
Courriels :seminaire@ianor.dz 
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